Cheddar Rouge

Hartkdse aus Kuhmilch. Seine feste und kompakte Textur ist ein typisches Merkmal des Cheddar. Dieser Gourmet-Cheddar kann als Snack
zwischendurch gegessen oder auf einer Késeplatte serviert werden. Sie kdnnen ihn zudem in sémtlichen Rezepten verwenden, fiir die Sie
einen wiirzigen Kasegeschmack brauchen.

Reifedauer: mindestens 3 Monate.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 1725 kJ
Brennwert kcal 416 kcal
Fett 349¢g
davon gesattigte 21.7g
Fettsauren
Kohlenhydrate 0.lg
davon Zucker 0.lg
Eiweil® 25g
Salz 0.18g
Allergene

Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse Ja
(einschlieRlich Laktose)

Sonstige Angaben
Fettgehalt in der Trockenmasse mind. 50%
Herkunft GroRbritannien
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

MILCH, Salz, MILCHs3urebakterien, Lab, Farbstoff: E160b Annatto

ixsrkerbringer
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5aeebf72939ff49495481131bb

Fromi GmbH
Otto-Hahn-Str. 5 77694 Kehl-Auenheim Deutschland

Example Company
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