Rinderbriihe

Eine Bouillon bezeichnet eine kraftige, aromatische Rinderbriihe. Rinderbriihe eignet sich besonders fiir die Zubereitung von Suppen und
Saucen und stellt eine wiirzige Basisfiir dar. Dass die Bouillon als Grundlage fiir Suppen und Saucen dient, ist wohl jedem Hobbykoch
bekannt. Bouillon kann aber auch als Wiirzmittel in vielen anderen Speisen verwendet werden. So kénnen auch Eintdpfe mit Bouillon
verfeinert werden. Auch zum marinieren von Steaks oder zum wiirzen von Risotto ist eine Bouillon gut geeignet.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 140 kJ
Brennwert kcal 33 keal
Fett 16g
davon gesattigte 0.63g
Fettsauren
Kohlenhydrate 1.06¢g
davon Zucker 0.7g
Eiweil® 3.67g
Salz l41g
Allergene
Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse Ja
Sellerie und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Sonstige Angaben
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

Gourmet Kochmanufaktur
Hagdackerstr. 24-26 73760 Ostfildern-Kemnat Deutschland
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