MAYACIEL Tequila Blanco 0,51

Die Familiendestillerie von MAYACIEL wurde bereits in den 70er Jahren gegriindet und stellt heute noch mit den bewahrten Rezepte und
Techniken des Griinders Don Partida hervorragenden Tequila her. Jede Flasche MAYACIEL ist einzigartig und ein Unikat, handsigniert und in
Seidenpapier gewickelt - frei von Zusatzen und kiinstlichen Aromen. MAYACIEL zeichnet eine herausragende Qualitdt und ein einzigartiges
Geschmackserlebnis aus.

Aroma und Geschmack

Blumig-frische Aromen und ganz viel Agave gepaart mit fruchtigen Zitrusnoten, sowie einem komplexen Finish pragen den Geschmack des
Tequilas. Tequila Generation Next!

Herstellung

Der Tequila Blanco wird aus 100% blauen Weber-Agaven hergestellt und ist zu 100% organisch. Neben den Agaven und vulkanstein-
gefiltertem Quellwasser kommt nichts Weiteres aufer der Leidenschaft fiir Tequila hinzu.

Genussempfehung

Klassisch mit einer Scheibe Zitrone und Salz, pur oder zum Mixen von Palomas & Margaritas.

Cocktailrezepte

Tequila Soda

Zutaten

6 cl MAYACIEL Tequila Blanco

9 cl sprudelndes Mineralwasser (Soda)

2 cl frisch gepresster Limettensaft

1 cl Agavensirup

Eine Prise Salz Limettenscheibe zur Verzierung

Zubereitung

Tequila, Mineralwasser, Limettensaft und Agavensirup in ein Glas geben. Eine Prise Salz hinzufiigen und gut umriihren.

Zum Produkt

Nahrwerte

Allergene
Sulfite Ja

Sonstige Angaben
Verschlusstyp Naturkorken mit Holzgriff
Region Amatitan (Jalisco)
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5bfea671b686720bf199cc62ef

Herkunft
Rebsorte
Alkoholgehalt

Enthalt Alkohol

Inverkehrbringer

Mayaciel Spirits GmbH

Mexiko

blaue Weber-Agave

45.00%

Ja

Waldstrafte 70 15566 Schoneiche bei Berlin Deutschland
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