QSFP Marensin Maishahnchenkeule ausgelost mit Haut

Label Rouge Zertifizierung, Maisflitterung und Freilandhaltung sind die Grundvoraussetzungen fiir unser Marensin Maisgefliigel aus dem
Slidwesten Frankreichs. In den Pinienwaldern, im Hinterland des Atlantiks unter der Sonne des Siidens Frankreichs wachst unser absolutes
Premiumgefliigel langsam auf und bildet einen auRergewdhnlich aromatischen Geschmack.

Die ausgeldsten Hahnchenkeulen sind hervorragend zum Schmoren und Grillen geeignet. Der Klassiker unter den Hahnchenzuschnitten!
Hinweis: Vor Verzehr vollsténdig durcherhitzen und auf ausreichende Kiichenhygiene achten.

Zum Produkt

Nahrwerte

Sonstige Angaben
Herkunft Frankreich
Knochen ohne Knochen
Eigenschaft nicht mariniert
Handelsklasse A
Portioniert Portioniert
Tier Huhn
Zertifizierung QSFP, Label Rouge, g.g.A.
Fltterung Maisfiitterung
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

Les Fermiers Landais SAS
Z.1. du Péré 40500 Saint Sever Frankreich
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5df2bb73a79ab48a1a88714e13

