Sake Hatsumago "Kimoto Junmai"

Ein Kimoto Junmai, der mit intensiver Tiefe und wiirziger Struktur begeistert.

Herstellung

Die Klassische Kimoto-Brauweise fiihrt zu mehr Struktur, feiner Sdure und rundem Umami. Mit einem Reispoliergrad von 60%. Fiir die
Herstellung wird die Reissorte Haenuki verwendet.

Geschmacksprofil

Noten von gerdstetem Reis, feinen Gewlirzen und einer leichten Nussigkeit. Vollmundig und kraftvoll.

Speisenbegleitung
Perfekt zu Tempura, gegrilltem Fleisch oder herzhaften Briihen.

Zum Produkt

Nahrwerte
Sonstige Angaben
Verschlusstyp Schraubverschluss
Geschmack trocken
Passt zu Apéritif, Tempura, Maki, Ramen, gegrillter Tofu, Briihen, gegrillter Fleisch
Herkunft Japan
Region Yamagata
Alkoholgehalt 15.00%
Enthalt Alkohol Ja
Zutaten

Wasser, Reis, Koji-Reis
Inverkehrbringer

Ueno Gourmet GmbH
BahnhofstralRe 7a 65197 Kronberg
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f5eedc7729791b425b0d4476c39

