Fruchtsauce rote Friichte

Die Fruchtsauce "rote Friichte" ( Himbeere, Erdbeere, Sauerkirsche, schwarze Johannisbeere) von Ponthier liberzeugt durch ihre besonders
leuchtende Farbe und den puren Geschmack der roten Friichte. Da die Fruchtsauce bei 2-6 C° nur gekiihlt werden muss kann sie einfach
sofort bei Bedarf verwendet werden, ohne l&dstiges Auftauen, wenn Sie keine tiefgefrorene Konsistenz bendtigen.

Mit Hilfe des Fruchtpiirees kdnnen leckere Cocktails, sommerliche Aperitifs oder auch himmlische Desserts hergestellt werden.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 445 kj
Brennwert kcal 105 kcal
Fett 0,0g
davon gesattigte 00g
Fettsauren
Kohlenhydrate 250¢g
davon Zucker 23,0g
Eiweil 06g
Salz 0,0g
Zutaten

Rote Friichte Mix 80% (Himbeere, Erdbeere, Sauerkirsche, Schwarze Johannisbeere), Invertzuckersirup
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f610d73725a93cb78e2fcb99ca5

