Pulpo Tintenfisch | tiefgekiihlt

Beim Oktopus kann man nahezu alles verarbeiten, sowohl den Kopf als auch die Fangbeine. Er ldsst sich gut grillen oder als klassischen
Pulposalat zubereiten.

Sein wiirziger Geschmack ist nicht nur im Mittelmeerraum sehr beliebt.

m Produkt

Zu

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 399 kJ
Brennwert kcal 81 kcal
Fett 21g
davon gesattigte 05g
Fettsauren
Kohlenhydrate 44¢g
davon Zucker O0g
Eiweil® 30g
Salz 3g
Allergene
Weichtiere und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Produktionsmethode Gefangen aus Meeresfischerei

Meeresfriichte Art Tintenfische, Pulpo

Fanggebiet / Ursprungsgewasser / Land 34 Atlantik, Ost Zentral

Fanggeratekategorie Fallen - Pott-, Topffallen

Lagertemperatur max. -18°C

Zutaten

Example Com|

70% OKTBaI%S, mit Wasserzusatz, Salz, Séureregulatoren: E330 + E331 (bezogen auf das Abtropfgewicht ohne Glasur).
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f612ee170d68064f3965bd00165

Inverkehrbringer

Hamburger Feinfrost GmbH
Grofe ElbstraRRe 210 22767 Hamburg Deutschland

Example Company

Seite 2



