Coppa di Parma I.G.P. geschnitten

Coppa ist eine traditionelle italienische Spezialitit und wird aus Schweinenacken hergestellt. Ahnlich wie bei rohem Schinken wird das
Fleisch zunéchst gepdkelt und dann fiinf bis sechs Monate luftgetrocknet. AnschliefRend reift es in mit WeilRwein getrankten Tlichern weiter,
damit es zart bleibt und nicht austrocknet. Coppa luftgetrockneter Schweinenacken schmeckt am besten diinn aufgeschnitten auf einer
Salumi-Platte mit knusprigem WeiRbrot.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 1299 kJ

Brennwert kcal 313 kcal

Fett 24 ¢g

davon gesattigte 6g

Fettsauren

Kohlenhydrate Og

davon Zucker O0g

Eiweil® 24g

Salz 9g
Sonstige Angaben

Herkunft Italien

Enthalt Alkohol Nein

Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Schweinefleisch, Salz, Dextrose, Saccharose, Gewlirze, Aromen, Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure (E301), Konservierungsstoffe: Nitrit,
Nitrat (E250+E252)

Inverkehrbringer

Italia Alimentari S.p.A.
KirchstralRe 20 80999 Miinchen Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f61c37d72db96ec725e3dcc8697

