Soba Nudeln

Entdecken Sie die Vielfalt der japanischen Kiiche mit unseren Soba-Nudeln. Diese traditionellen Buchweizennudeln bieten Ihnen einen
einzigartigen Geschmack und die perfekte Alternative zu herkdmmlichen Nudelsorten. Die Soba-Nudeln werden nach traditionellen
Methoden hergestellt und bestehen hauptsachlich aus Buchweizenmehl. Sie zeichnen sich durch ihre dunkle Farbe und ihre
charakteristische, leicht nussige Note aus. Die Struktur der Soba-Nudeln ist zart und dennoch bissfest. Sie kdnnen sowohl warm als auch kalt
serviert werden und sind vielseitig in der Zubereitung. Ob in Suppen, Salaten oder als Beilage zu Fleisch- und Gem{isegerichten - die Soba-
Nudeln verleihen jedem Gericht eine authentische japanische Note.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Ndhrwerte je 100 g

Brennwert kJ 1518 kJ
Brennwert kcal 363 kcal
Fett 22¢g
davon gesattigte 06g
Fettsauren
Kohlenhydrate 76g
davon Zucker 27g
Eiweil 10g
Salz l4g
Allergene
Glutenhaltiges Getreide und daraus Ja

hergestellte Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Enthalt Alkohol Nein

Zutaten
WEIZENMEHL 78%, Buchweizenmehl 20%, Salz, Wasser.
Inverkehrbringer

Heuschen & Schrouff B.V.
Sperwerweg 1 6374 AH Landgraaf Niederlande

Example Company
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f643bab73ba82faab3893ebd594

