Schweinefilet SCHWABISCH HALLISCHES LANDSCHWEIN g.g.A.

Das Fleisch des Schwabisch-Hallischen Schweines ist von héchster Qualitét. Sein charakteristisches Aroma und der kraftige Geschmack
begeistern die Feinschmecker. Das Filet, auch als Lende bekannt, ist das beliebteste Fleischstiick aus der Lendenmuskulatur beim Schwein
und besonders zart und mager. Die Lende eignet sich hervorragend zum Kurzbraten oder Grillen.

Hinweis: Vor Verzehr vollstédndig durcherhitzen und auf ausreichende Kiichenhygiene achten.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 448 kJ
Brennwert kcal 107 kcal
Fett 2g
davon gesattigte 0.77g
Fettsauren
Eiweil 22g
Salz 0.11g

Allergene
Keine Ja

Sonstige Angaben
Herkunft Deutschland
Knochen ohne Knochen
Eigenschaft nicht mariniert
Portioniert Portioniert
Zuschnitt Filet
Tier Schwein
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f64e54071a89b3e5ad8994b615d

Inverkehrbringer

Béauerliche Erzeugergemeinschaft
Haller Strafte 20 74549 Wolpertshausen Deutschland
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