Rillettes Gans

Fir die typische, klassische Rillettes mit Gans wird ausschlief3lich Gansefleisch behutsam in Gansefett gegart und anschlieRend fein
auseinandergezupft. Verfeinert mit etwas Ganseschmalz, Zwiebeln, frischen Krautern und einem Hauch Knoblauch, entsteht so diese
herrlich wiirzig-cremige Spezialitat. Ganse-Rilletes schmeckt wunderbar auf knusprigem Baguette, aber vor allem auch auf kraftigerem,
rustikalem dunklen Brot hervorragend. Serviert mit sauer-scharfen Cornichons, wird sie zu einem echten Gaumenschmaus.

Zum Produkt

Nahrwerte
Sonstige Angaben
Tier Gans
Lagertemperatur 0-4°C
Zutaten

Génsefleisch 62%, Gansefett, Wasser, Salz, Knoblauchfruchtfleisch (Knoblauch, Salz), Schalottenfruchtfleisch (Schalotten, Salz), Pfeffer
Inverkehrbringer

Euralis Gastronomie SA
Avenue du Périgord 24203 Sarlat Frankreich
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124c71d524604ccbad6042edce3ac799/detail/0192957d0e497221a5a9750ad74a3695#
https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f6511bf71a8b16ab588e4d41b89

