Schokoladentafel Caraibe - 66% Kakao | Valrhona
Entdecken Sie die exquisite Caraibe Schokoladentafel

Unsere Schokoladentafel Caraibe 66% ist eine wahre Gaumenfreude fiir Liebhaber dunkler Schokolade. Mit ihrem harmonischen
Geschmack, der von intensiven Kakaonoten und subtilen fruchtigen Nuancen gepragt ist, bietet diese Schokolade ein aufiergewdhnliches
Geschmackserlebnis. Hergestellt aus den besten Trinitario-Kakaobohnen der Karibik, ist sie ideal fiir den puren Genuss oder zum Verfeinern
Ihrer Lieblingsrezepte.

Warum unsere Caraibe 66% Schokoladentafel?

e Hochwertige Zutaten: Hergestellt aus den besten Trinitario-Kakaobohnen, garantiert unsere Caraibe 66% Schokolade héchste
Qualitat und Reinheit.

¢ Intensives Aroma: Die Schokolade besticht durch ein komplexes, harmonisches Aroma mit Noten von gerdsteten Kaffeebohnen und
feinen, fruchtigen Akzenten.

¢ Vielseitige Verwendung: Ideal zum puren Genuss, als edle Zutat in Desserts oder als luxuriése Komponente in Backrezepten.

Zum Produkt
Nahrwerte
Allergene

Kann Spuren von Sojabohnen und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse enthalten

Kann Spuren von Schalenfriichte und Ja
daraus hergestellte Erzeugnisse enthalten

Kann Spuren von glutenhaltigem Ja
Getreide und daraus hergestellte
Erzeugnisse enthalten

Kann Spuren von Milch enthalten Ja
Kann Spuren von Schalenfriichten Ja
enthalten

Glutenhaltiges Getreide und daraus Ja

hergestellte Erzeugnisse

kann Soja enthalten Ja
Sonstige Angaben

Enthalt Alkohol Nein
Zutaten

Kakaobohnen, Zucker, Kakaobutter, Emulgator: Sonnenblumenlecithine, natiirliches Vanilleextrakt
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f65680470629a32205678bb3fb4

Chocolaterie Valrhona SA
Zone Artisanale B.P.40 26600 Tain " Hermitage Frankreich
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