Kikkoman natiirlich gebraute Sojasauce

Eine natiirlich gebraute Sojasauce, die durch ihr Umami und ihre feine Reifung besticht.

Herstellung

Diese traditionelle japanische Sojasauce wird nach einem 300 Jahre alten Rezept hergestellt. Dabei wird auf Zusatz-, Farb- und
Konservierungsstoffe oder Geschmacksverstérker verzichtet.

Geschmacksprofil

Vollmundig, rund und vielschichtig. Am Gaumen verfiihrt die Sojasauce mit einem intensiven Umami-Geschmack.

Verwendung

Ideal flir Sushi, Sashimi, Burger, Steak und sogar Bolognese.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 325kJ
Brennwert kcal 77 kcal
Fett 0Og
davon gesattigte O0g
Fettsdauren
Kohlenhydrate 32g
davon Zucker 06g
Eiweil 10g
Salz 169¢g
Allergene
Glutenhaltiges Getreide und daraus Ja

hergestellte Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Sonstige Angaben
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f6651477239a5bf9498734cdd0d

Enthalt Alkohol Nein

Inverkehrbringer

Heuschen & Schrouff B.V.
Sperwerweg 1 6374 AH Landgraaf Niederlande
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