US-Chuck Flap Tail

Das US-Chuck Flap Tail ist ein hochwertiger Zuschnitt aus dem Nackenbereich des Rindes, der durch seine ausgepragte Marmorierung und
seinen intensiven Geschmack besticht. In Deutschland noch ein Geheimtipp, erfreut sich dieser Cut in den USA groRer Beliebtheit unter Grill-
und BBQ-Enthusiasten. Das Fleisch eignet sich hervorragend zum Kurzbraten, Grillen oder Schmoren und tiberzeugt durch seine zarte Textur
und saftige Konsistenz.

Zubereitungsempfehlung:

Fiir ein optimales Geschmackserlebnis das Chuck Flap Tail vor der Zubereitung auf Raumtemperatur bringen. Beim Grillen oder Braten
empfiehlt es sich, das Fleisch scharf anzubraten und anschlieRend bei mittlerer Hitze fertig zu garen. Alternativ kann es auch langsam
geschmort werden, um die Aromen vollstandig zu entfalten.

Zum Produkt

Nahrwerte
Allergene
Keine Ja
Sonstige Angaben
Herkunft USA
Zuschnitt Nacken
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C

Inverkehrbringer

TMT Taurus Meat-Trading GmbH
Am Altenwerder Kirchtal 4 21129 Hamburg Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f68cf5a715db0774767422e110e

