Grune Curry Paste

Die thailandische griine Curry Paste ist eine wirzige Paste, die aus thailandischen Krautern und Gewdlrzen
hergestellt wird. Sie ist ideal fir die Zubereitung von thailandischen Currys, zum Wurzen von Currys oder Suppen
und anderen asiatischen Gerichten. Sie wird aus authentischen Zutaten hergestellt wird und ist frei von kinstlichen
Aromen und Konservierungsstoffen.

Serviervorschlag: Probieren Sie eine leckere und authentische Suppe. Geben Sie dazu die grine Curry Paste in
einen Topf und erhitzen Sie diese bei mittlerer Hitze. Figen Sie Ihr Lieblingsgemuse und Fleisch hinzu und braten
Sie es an. GielBen Sie Kokosmilch hinzu und bringen Sie die Suppe zum Kochen. Lassen Sie die Suppe bei niedriger
Hitze koécheln, bis das Gemuse weich ist. Servieren Sie die Suppe mit Reis oder Nudeln.

Zum Produkt
Nahrwerte
Allergene

Sojabohnen und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus Ja
hergestellte Erzeugnisse

Erdnlsse und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Herkunft Thailand
Enthalt Alkohol Nein
Zutaten

Thai Knoblauch 17,9%, Zitronengras 14,9%, Chili 12,7%, Schalotten 11,7%, Galangal 8,5% Tamarindenpaste 6,7%,
Koriander 5,6%, Salz 4,9%, SOJABOHNENOL 3,4%, SiBes Basilikumal 3,4%, StRe Basilikumblatter 2,8%,
Kuminpulver 2,1%, Chinesischer Ingwer 1,5%, Tumeric 0,7%, Muskatnusspulver 0,2%, WeilRes Pfefferpulver 0,2%
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