Griine Curry Paste

Die thailéndische griine Curry Paste ist eine wiirzige Paste, die aus thailandischen Krautern und Gewiirzen hergestellt wird. Sie ist ideal fiir
die Zubereitung von thaildndischen Currys, zum Wiirzen von Currys oder Suppen und anderen asiatischen Gerichten. Sie wird aus
authentischen Zutaten hergestellt wird und ist frei von kiinstlichen Aromen und Konservierungsstoffen.

Serviervorschlag: Probieren Sie eine leckere und authentische Suppe. Geben Sie dazu die griine Curry Paste in einen Topf und erhitzen Sie
diese bei mittlerer Hitze. Fligen Sie Ihr Lieblingsgemiise und Fleisch hinzu und braten Sie es an. GieRen Sie Kokosmilch hinzu und bringen Sie
die Suppe zum Kochen. Lassen Sie die Suppe bei niedriger Hitze kécheln, bis das Gemiise weich ist. Servieren Sie die Suppe mit Reis oder
Nudeln.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 488 kJ
Brennwert kcal 117 kcal
Fett 53g
davon gesattigte 09g
Fettsdauren
Kohlenhydrate 10g
davon Zucker 57g
Eiweil® 35¢g
Salz 52g
Allergene
Sojabohnen und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Erdniisse und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Sonstige Angaben
Herkunft Thailand

Enthalt Alkohol Nein
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f69451d73ea90a54573a709f461

Zutaten

Thai Knoblauch 17,9%, Zitronengras 14,9%, Chili 12,7%, Schalotten 11,7%, Galangal 8,5% Tamarindenpaste 6,7%, Koriander 5,6%, Salz
4,9%, SOJABOHNENOL 3,4%, SiiRes Basilikumdl 3,4%, Siike Basilikumblatter 2,8%, Kuminpulver 2,1%, Chinesischer Ingwer 1,5%, Tumeric
0,7%, Muskatnusspulver 0,2%, WeiRes Pfefferpulver 0,2%

Inverkehrbringer

FrischeParadies GmbH & Co. KG
Geschaftsbereich weinwerk Frankfurt LarchenstralRe 80 65933 Frankfurt Deutschland
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