Norwegischer Raucherlachs geschnitten

Flr den norwegische Raucherlachs wird ausschlief3lich beste, frische Rohware verwendet. Der Lachs wird mild gerauchert und ist vorziiglich
auf frischem Baguette mit etwas Dill.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 779 kj
Brennwert kcal 186 kcal
Fett 103 g
davon gesattigte 15g
Fettsauren
Kohlenhydrate 06g
davon Zucker 06g
Eiweil 228¢g
Salz 0.85g
Allergene
Fische und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Sonstige Angaben
Produktionsmethode In Aquakultur gewonnen
Fanggebiet / Ursprungsgewasser / Land

Norwegen

Lagertemperatur 0-2°C

Inverkehrbringer

Hans Fiedler S6hne GmbH
Am Lunedeich 149 27572 Bremerhavent Deutschland

Example Company
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f6a25c070d59fb4988f978dbee9

