BIO Sauerrahm

Die Privatmolkerei Bauer aus Wasserburg in Oberbayern verbindet 130 Jahre Erfahrung mit moderner Technik und handwerklichem Kénnen
und ausgezeichneten Rohstoffen. Ein faires Verhéltnis zu den Bauern ist ihnen ebenso wichtig wie der Verzicht auf gentechnisch verandertes
Futter. Und dass die Milch fiir ihre Molkereiprodukte ausschlieflich aus Bayern kommt, ist Ehrensache. Das schmeckt man! Der Sauerrahm in
Bio-Qualitat bringt den frischen Geschmack von Alpen und Bayerischem Wald in die heimische Kiiche und verfeinert Kuchen, Salatdressings

und warme Gerichte.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kJ 479 kJ
Brennwert kcal 116 kcal
Fett 10g
davon gesattigte 6.6g
Fettsauren
Kohlenhydrate 33g
davon Zucker 33g
Eiweil® 31g
Salz 0.1lg
Allergene

Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse Ja
(einschlieBlich Laktose)

Sonstige Angaben
Herkunft Deutschland
Zertifizierung BIO
BIO Kontrollstellennummer DE-OK0-006
Fettgehalt in der Trockenmasse 10,00%
Enthalt Alkohol Nein
Lagertemperatur 0-4°C
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/018b3f6b3d46721fb530d13559a260f5

Zutaten
Sauerrahm* (aus 6kologischer Land-wirtschaft), warmebehandelt mit 32% Fett, Stabilisator Carrageen (rein pflanzlich)
Inverkehrbringer

Andechser Molkerei Scheitz GmbH
BiomilchstrafRe 1 82346 Andechs Deutschland
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