Steinbeisserfilet ohne Haut

Fur Fischfans und Neugierige gleichermalfien ein Muss in Sachen Genuss! Das besonders feste, elastische Fleisch weist ein unvergleichbar
angenehmes Mundgefiihl auf und begeistert durch seinen sehr milden Geschmack. Der Steinbeifer ist nahezu gratenfrei und hebt sich bei
der Zubereitung deutlich von der Fischwelt ab. Einerseits lasst das robuste Fleisch eine rustikale Zubereitung in Fischsuppen oder Eintopfen
sowie im Krauter- oder Speckmantel zu. Andererseits qualifiziert ihn seine einzigartige Textur fiir die feinsten Kiichen, wo er gerne in
aromatischen Olen confiert oder schonend gedampft und pochiert wird.

Das Spektrum der Beilagen reicht von gebratenen Pilzen mit geschmolzenen Kirschtomaten tber klassischen Spinat- und
Kartoffelvariationen bis hin zu asiatischen Gemiisepfannen mit Brokkoli, Sesam, Chili und Teriyaki-sauce.

Zum Produkt
Nahrwerte
Allergene

Fische und daraus hergestellte Ja
Erzeugnisse

Sonstige Angaben
Fanggebiet / Ursprungsgewasser / Land 27 Nordostatlantik, 27.4 Nordsee
Fanggeratekategorie Grundscherbrettnetz
Produktionsmethode Gefangen aus Meeresfischerei
Lagertemperatur 0-2°C

Inverkehrbringer

Bohlsen-Raucherfisch OHG
Niedersachsenstr. 10 27472 Cuxhaven Deutschland
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/0191c2bdf1797360b276647ef9854791

