Andreas Bender Grauburgunder Mosel QbA

Ein ausdrucksstarker Grauburgunder mit klarer Frucht und feiner Struktur. Er verbindet die typischen Eigenschaften der Rebsorte mit der
kuhlen Frische der Mosel.

Vinifikation

Kiihle Garung und Ausbau im Edelstahltank zur Erhaltung der Frische und Aromatik. Die kurze Reife im Holzfass verleiht dem Wein leichte
Honig- und Vanille-Noten.

Verkostungsnotizen

Aromen von Birne, Quitte und einem Hauch von Niissen. Am Gaumen saftig, mit frischem Finale.

Speisenbegleitung
Ideal zu Fisch, Gefliigel und leichten Pasta Gerichten.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 ml

Brennwert kj 314 kj
Brennwert kcal 75 keal
Kohlenhydrate 13g
davon Zucker 0,3g
Allergene
Enthalt Sulfite Ja
Sonstige Angaben
Herkunft Deutschland
Passt zu Fisch, vegetarische Kiiche, helles Fleisch, Gefliigel, Pasta- und Reisgerichte
Verschlusstyp Schraubverschluss
Geschmack trocken
Region Mosel
Rebsorte Grauburgunder
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/019585912df371b38369978887726241

Enthalt Alkohol Ja

Zutaten

Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel: SULFITE. Enthalt geringe Mengen von: Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz.

Inverkehrbringer

WEingut Bender
Madenburgweg 8 76831 Eschbach/Pfalz Deutschland
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