MAYACIEL Tequila Reposado 0,51

Die Familiendestillerie von MAYACIEL wurde bereits in den 70er Jahren gegriindet und stellt heute noch mit den bewahrten Rezepte und
Techniken des Griinders Don Partida hervorragenden Tequila her. Jede Flasche MAYACIEL ist einzigartig und ein Unikat, handsigniert und in
Seidenpapier gewickelt - frei von Zusatzen und kiinstlichen Aromen. MAYACIEL zeichnet eine herausragende Qualitdt und ein einzigartiges
Geschmackserlebnis aus.

Aroma und Geschmack

Fruchtige Agave vereint sich mit karibischer Fasswiirze. Tauche ein in ein Aromenspiel aus gekochter Agave, zarten Vanille- und
Karamellnoten.

Herstellung

Ihr Tequila Reposado geht neue Wege. Der MAYACIEL Reposado reift etwa ein halbes Jahr in sorgfaltig getoasteten Eichenholzfassern. Dabei
werden nicht wie liblich Bourbon-Fasser verwendet, sondern karibische Rum-Fasser. Dieser Reposado ist der weltweit erste seiner Art, der
ausschlieBlich in Rumfassern reift.

Genussempfehlung
Der Tequila Reposado sollte pur genossen werden, um die volle Aromenvielfalt zu entdecken oder als Mixbasis fiir Margaritas.

Cocktailrezepte

Mayaciel Orange Margarita
Zutaten

5 cl MAYACIEL Tequila Reposado
3 cl Orangenlikor

3 clfrischer Limettensaft

Eine Prise Salz

Zubereitung

Alle Zutaten in einen Shaker geben. Mit Eis gut schiitteln. In ein gekiihltes Glas abseihen.

Tequila Espresso Martini
Zutaten

5 cl MAYACIEL Tequila Reposado
3 cl Kaffeelikor

3 cl Espresso

Zubereitung

Alle Zutaten in einen Shaker geben. Mit Eis kraftig schiitteln. In ein gekiihltes Glas abseihen. Mit Kaffeebohnen garnieren.

Zum Produkt
Nahrwerte

Sonstige Angaben
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/019664a9e31b73c0a679711ac0ea58fe

Verschlusstyp
Region
Herkunft
Rebsorte

Enthalt Alkohol

Inverkehrbringer

Mayaciel Spirits GmbH

Naturkorken mit Holzgriff

Amatitan (Jalisco)

Mexiko

blaue Weber-Agave

Ja

Waldstrafte 70 15566 Schoneiche bei Berlin Deutschland

Example Company

Seite 2



