Ciabatta

Das Ciabatta von Pains & Tradition verbindet italienische Backkunst mit hochwertiger Handwerksqualitat. Dieses vorgebackene, tiefgekiihlte
Ciabatta besticht durch seine knusprige Kruste und das luftige, saftige Innenleben. Perfekt fiir Sandwiches, als Beilage zu mediterranen
Gerichten oder einfach mit etwas Olivendl - fiir echten Genuss wie frisch vom Béacker. Einfach aufbacken und den unverwechselbaren
Geschmack Italiens zuhause erleben!

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 g

Brennwert kj 1128 kj
Brennwert kcal 267 kcal
Fett 49¢g
davon gesattigte 08¢g
Fettsauren
Kohlenhydrate 485¢g
davon Zucker 30¢g
Eiweil 72g
Salz 09¢g
Zutaten

WEIZENMEHL, Wasser, HARTWEIZENGRIER, Olivendl, Salz aus Guérande, Hefe.
Zusatzliche Informationen

Backen - Zubereitung unter Einwirkung von gleichmaRig verteilter trockener Hitze in einem Ofen
Backofen: 60 min bei Raumtemperatur aufgetaut. Backofen auf 220 °C vorheizen. Nachbacken 14-15 min zwischen 220°C und 250°C.

Inverkehrbringer

Pains & Tradition Sarl
Rue Bommel 5 4940 Hautcharage Luxembourg
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