Gemiisefond Konzentrat

Vielseitig einsetzbar - unser Fondkonzentrat eignet sich perfekt zum Abschmecken, als Basis fiir Suppen und Saucen, zum Abrunden von
Dressings und zum Verfeinern von Marinaden. Frei von kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen, bietet es natiirlichen Geschmack in Profi-
Qualitat. Eine Flasche reicht fiir bis zu 6 Liter kdstlichen Fond. Ideal fiir alle, die Wert auf Qualitat und Flexibilitat in der Kiiche legen.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Ndhrwerte je 100 g

Brennwert kJ 357 kJ
Brennwert kcal 84 kcal
Fett 05¢g
davon gesattigte 0.lg
Fettsauren
Kohlenhydrate 16.4¢g
davon Zucker 12¢g
Eiweil 28g
Salz 22.8¢g
Allergene
Sellerie und daraus hergestellte Ja

Erzeugnisse

Sonstige Angaben

Enthalt Alkohol Nein

Zutaten

Gemiisebouillon 49% (Wasser, Zwiebel, Karotte, Lauch, SELLERIE, Fenchel, Salz, Thymian, Liebstockel, Lorbeer, schwarzer Pfeffer),
rehydriertes Gemisepulver 18,5% (Zwiebel, Pastinake, Petersilienwurzel, Lauch, Champignon, Karotte, Tomate, Knoblauch), Salz, Zucker,
Aromen, modifizierte Stdrke, Alkoholessig, Petersilienextrakt, Stabilisator (Xanthan).

Inverkehrbringer

OscarA/S
Industrivej 36 4683 Rgnnede Danemark

Example Company

Seite 1


https://www.frischeparadies-shop.de/detail/019980e56683705daa5b375abc61be17

