Bodegas Campante Godello A Telleira Ribero DO

Die galicische Region Ribeiro gehort zu den traditionsreichsten Weinbaugebieten Spaniens. Die Weinberge liegen auf granit- und
schiefergepragten Béden und profitieren vom atlantisch gepragten Klima mit moderaten Temperaturen und ausreichender Feuchtigkeit. Die
Rebsorte Godello bringt hier Weine hervor, die Frische, Struktur und aromatische Tiefe verbinden. Bodegas Campante interpretiert diese
Sorte in einem modernen Stil mit klarer Frucht und eleganter Struktur.

Vinifikation

Selektive Lese, schonende Pressung und temperaturkontrollierte Garung im Edelstahltank. Kurze Lagerung auf der Feinhefe zur
Harmonisierung.

Verkostungsnotizen

Aromen von reifer Birne, Zitrusfriichten und weiflen Bliiten. Am Gaumen ausgewogen und strukturiert, mit frischer Sdure und mineralischem
Nachhall.

Speisenbegleitung

Ideal zu Meeresfriichten, Fischgerichten, Paella oder mediterranen Vorspeisen.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 ml

Brennwert kj 303 kj

Brennwert kcal 73 kcal

Kohlenhydrate 1,7g

davon Zucker 0,3g
Zutaten

Trauben, Konservierungsstoff Schwefeldioxid, Antioxidationsmittel, Stabilisatoren, Abfiillung kann unter Schutzatmosphare erfolgen.
Allergene: SCHWEFELDIOXID und SULFITE.

Enthalt geringe Mengen von: Fett, gesattigte Fettsduren, Eiweil, Salz.
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