Balsamico Creme Triiffel

Balsamico Creme Triiffel vereint die elegante Siilke von gekochtem Traubenmost mit der feinen Saure von gelagertem Weinessig zu einer
auRergewdhnlich harmonischen Delikatesse. Veredelt mit dem edlen Aroma von Triiffel, entsteht eine cremige Spezialitat, die
anspruchsvolle GenieRer begeistert und jedem Gericht eine luxuriése Note verleiht. Ob zu feinem Kése, Carpaccio, gegrilltem Fleisch,
Antipasti oder als raffinierter Akzent auf Risotto und Gemiise - diese hochwertige Balsamicocreme sorgt mit ihrer samtigen Konsistenz und
ihrem intensiven, ausgewogenen Geschmack fiir ein besonderes Genusserlebnis. Ideal fiir alle, die mediterrane Feinkost und exklusive

Aromen lieben.

Zum Produkt

Nahrwerte

Durchschnittliche Nahrwerte je 100 ml

Brennwert kj

Brennwert kcal

Fett

davon gesattigte
Fettsduren

Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiweil

Salz

Zutaten

1106 Kj

260 kcal

0,0g

0,0g

63¢g

59¢g

0,0g

0,1g

Gekochter Traubenmost* 76%, Balsamessig aus Modena (Aceto Balsamico di Modena IGP) 20% (Weinessig*, konzentrierter Traubenmost*,
Farbstoff: E150d*), modifizierte Maisstérke, getrocknete schwarze Triiffel (Tuber aestivum Vitt) 0,5%, Aroma. *Enthéalt SULFITE

Zusatzliche Informationen

Mit Farbstoff

Inverkehrbringer

Alis S.R.L.

Via Paletti 141051 Castelnuovo Rangone Italien
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https://www.frischeparadies-shop.de/detail/019e3aaa3d2e72ee9fe696ba6869c7c2

